
Angebots- und Preisliste  
für Seminare und Tagungen 2024 
 
SNACK IMBISS 
Handobst 
Bunt gefüllter Obstkorb, variiert nach Saison      
          pro Person  € 2,00 
 
Mini-Laugengebäck   
mit Frischkäse oder Kräuterquark oder veganer Kräuterdip  >5 Stück<  
          pro Person  € 3,80 

 
Ganzes „Vital-Brötchen“ 
wahlweise belegt mit 
 Tomate-Mozzarella und Rucola       pro Stück  € 3,80 
 Putenbrust, Eisbergsalat und Mangocreme     pro Stück  € 3,80 

 
1/2 Weizenbrötchen 
dekorativ belegt mit pikantem Bratenaufschnitt,  
westfälischem Schinken, Salami, Brie mit Feigensenf, jungem Gouda  
sowie Frischkäseaufstrich mit Kräutern und getrockneten Tomaten pro Stück € 2,00 
Mehrberechnung für Körnerbrötchen      pro Stück  € 0,25 

 
Ganze Minibrötchen 
dekorativ belegt mit Roastbeef, Hähnchenbrust mit Frucht, 
Farmer Schinken, Räucherlachs mit Meerrettich, Brie mit Feigensenf  
und Schnittkäse         pro Stück  € 2,80 
 
CANAPÉS-EXQUISIT 
 

dekorativ belegt mit 
 Räucherlachs mit Sahne-Meerrettich     pro Stück  € 2,40 
 Forellenfilet aus dem Buchenrauch     pro Stück € 2,60 
 Roastbeef, rosa gebraten      pro Stück € 2,60 
 Serrano Schinken         pro Stück € 2,40 
 Schweinefilettranchen        pro Stück € 2,40 
 Bratenaufschnitt vom Schwein      pro Stück € 2,20 
 Hähnchenbrustfilet mit Frucht      pro Stück € 2,20 
 Brie mit Feigensenf       pro Stück € 2,20 
 Hummus mit Paprika und Rucola     pro Stück € 2,00 
 Tomatenfrischkäse mit Olive und Salat     pro Stück € 2.00 
 
HALBE WRAP-ROLLS 
 
Gefüllt mit 

- Thunfischcreme, Paprika, Zwiebel, Eisbergsalat 
- Hähnchenstreifen, Mango-Dattel-Dip, Eisbergsalat 
- Buntes Gemüse, Hummus, Salat (vegan)     

pro Stück  € 3,80 



FINGERFOOD dekorativ angerichtet    (ab mindestens 10 Stück pro Sorte) 

Mengenempfehlung  zum Empfang  3-4 Teile/ Person 
    als Imbiss  5-7 Teile / Person 
    Vollwert ab 8 Teile / Person 
 

 Gebackenes Hähnchenfilet mit frischer Ananas 
 Kartoffelsalat mit Party-Frikadelle und Gürkchen 
 Mini-Schweineschnitzel mit Senfcreme 
 Chorizzo an Olive 
 Verschieden gefüllte Blätterteighappen „herzhaft“ 

   Preis Kategorie I  pro Stück   € 2,60 
 

 Törtchen vom Bünderfleisch mit Greyerzer Käse 
 Lachsroulade mit Dillsenfcreme im Pfannkuchen 
 Marinierte Entenbrust auf scharfer Orangenmarmelade 
 Satéspieß vom Hähnchen mit Sojamarinade 
 Wrap-Röllchen:  

o Mit Putenkochschinken, Frischkäse, Paprika 
o Lachs und Meerrettichcreme  
o Chorizzo, Äpfel, Sprossen 

    Preis Kategorie II  pro Stück   € 3,00 
 

 Salat von Black Tiger Garnele auf pikantem Avocadomousse  
 Gin-gebeizter Lachs mit Schmand 
 Kleiner Hamburger mit Rindfleisch, Tomate, Gurken-Relish,  

Salat, Ketchup im Brioche-Brötchen 
 Hausgemachte Rindfleischfrikadelle auf Tomatenconfit 
 Roastbeefröllchen mit Cornichons und Frischkäse 
 Rote-Beete-Röllchen mit gebeiztem Lachs 
 Thunfisch-Mousse mit Kalbfleisch im Gläschen 

Preis Kategorie III  pro Stück   € 3,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
FINGERFOOD dekorativ angerichtet    (ab mindestens 10 Stück pro Sorte) 

Mengenempfehlung  zum Empfang  3-4 Teile/ Person 
    als Imbiss  5-7 Teile / Person 
    Vollwert ab 8 Teile / Person 
___________________________________________________________________________ 

 Avocadocreme mit eingelegten Tomaten auf Pumpernickel 
 Crostinis Frischkäse & Rucola (Tomate, Gurke, Paprika) 
 Käsespieß- Junger Gouda mit Trauben 
 Mozzarellaspieß mit Cherrytomaten 

    Preis Kategorie I  pro Stück   € 2,60 
 

 Törtchen vom Greyerzer Käse mit Rauchmandel 
 Törtchen Violetter Kartoffel mit Pastinake und Kerbel-Spiegel 
 Quinoa mit gelber Peperonata-Creme im Gläschen 
 Wrap-Röllchen mit Frischkäse, Tomate, Rucola 

Preis Kategorie II  pro Stück   € 3,00 
___________________________________________________________________________ 

 Hausgemachte Antipasti am Spieß 
 Kichererbsensalat mit Paprika 
 Marinierte Champignons mit Oliven am Spieß 
 Rote-Beete-Hummus-Röllchen 
 Mini-Frühlingsrolle mit Asia-Dip 

Preis Kategorie I  pro Stück   € 2,60 
 

 Falafelbällchen mit buntem Linsensalat 
 Gurken-Hummus-Häppchen mit Haselnuss-Crunch 
 Palmblatt mit Hummus, Karotte und Kichererbsen 

Preis Kategorie II  pro Stück   € 3,00 



AUS DER SUPPENSTATION 
 
Als Vorspeise oder Teilkomponente  0,25l pro Person 
 
VOLLWERT 
 Käse-Lauchcremesuppe mit gehacktem vom Rind     € 4,00 
 Rinderkraftbrühe mit Eierstich, Wurzelgemüse und Klößchen   € 4,00 
 Hirtensuppe mit Rinderhackfleisch, Tomate, Paprika, Mais   € 4,00 
 Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Paprika und Stockschwämmchen  € 4,20 
 
VEGETARISCH   /  auch VEGAN möglich 
 Kartoffelrahmsuppe mit Gemüsebrunoise      € 3,80 
 Tomate mit Karotten, Sellerie und Basilikum      € 3,80 
 Broccolicreme mit Mandelblättchen      € 3,80 
 Roten Linsen mit grünem Curry, Frühlingszwiebeln und Minzaroma  € 4,00 
 Spargelcremesuppe mit Grünspargeleinlage  >saisonal<    € 4,00 
 Hokkaido-Kürbiscreme mit Ingwer und Kardamom >saisonal<   € 4,00 
 Waldpilzsuppe mit Schnittlauch und Creme fraiche     € 4,20 

 
 

 
Als sättigendes Gericht, Hauptkomponente  0,4l pro Person 
 
VOLLWERT 
 Käse-Lauchcremesuppe mit gehacktem vom Rind     € 5,70 
 Rinderkraftbrühe mit Eierstich, Wurzelgemüse und Klößchen   € 5,70 
 Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Paprika und Stockschwämmchen   € 6,00 
 Hirtensuppe mit Rinderhackfleisch, Tomate, Paprika, Mais   € 6,00 
 
VEGETARISCH   /  auch VEGAN möglich 
 Kartoffelrahmsuppe mit Gemüsebrunoise      € 5.40 
 Tomate mit Karotten, Sellerie und Basilikum     € 5,40 
 Broccolicreme mit Mandelblättchen      € 5,70 
 Roten Linsen mit grünem Curry, Frühlingszwiebeln und Minzaroma  € 5,70 
 Spargelcremesuppe mit Grünspargeleinlage  >saisonal<    € 5,70 
 Hokkaido-Kürbiscreme mit Ingwer und Kardamom >saisonal<   € 5,70 
 Waldpilzsuppe mit Schnittlauch und Creme fraiche     € 6,00 
 
 zu allen Suppen reichen wir Brotkonfekt oder Baguette 
 
 
 



 MITTAGSTISCH BERTRAM´S 
 
Das Angebot entnehmen Sie bitte der laufenden Woche unter: 
www.bertram-s.de/speiseplaene 
 
 
DESSERTOPTION: 
 
Dessert im Glas     Preis    pro Stück  € 3,00 

 
 Haselnuss- Karamel- Creme 
 Schwarzwälder Kirsch 
 Joghurtcreme mit Zweierlei von der Himbeere 
 Panna Cotta mit Erdbeerpüree 
 Frischkäsecreme mit Aprikose     
 
 Frischobstspieße    Preis    pro Stück  € 2,40 
 
 
KUCHEN & GEBÄCK 

 
 
CROISSANTS 
 
 Minicroissant >Natur<   Preis    pro Stück  € 0,80 

 Minicroissant >Schokolade<  Preis    pro Stück  € 1,10 
 
 
KUCHEN 
2 Stückchen pro Person:    Preis    pro Person  € 3,80 

 
 Käsekuchen 
 Erdbeer-Buttermilchsahne-Schnitte 
 Donauwelle 
 Gefüllter Streuselkuchen   
 Butterkuchen mit Mandeln  
 Kirsch-Schoko-Streuselkuchen 
 Apfel-Streuselkuchen 
 Bienenstich 

 
 
MUFFINS– vegan (groß, 110g)  Preis     pro Portion € 3,80 

 
 Schokolade 
 Blaubeere     



GETRÄNKE 
 
HEISSGETRÄNKE >ab 15 Kannen leihen wir Ihnen kostenlos einen Tassenwärmer<  
 

 Frisch gebrühter Filterkaffee  
der Rösterei Schirmer 
in der Liter Thermoskanne inkl. Milch & Zucker, auf Wunsch Haferdrink 
          à 7 Tassen € 8,20 

 Goldmännchen-Teeauswahl im „Aufsteller“ 
mit Schwarzem Tee, Pfefferminz, Fenchel-Anis-Kümmel, Rooibusch-Vanille,  
Früchte und Waldfrüchte 
dazu heißes Wasser in der Liter Thermoskanne und Kandis  à 7 Tassen € 8,20 

 
DAZU GEBÄCK 
 

 Gebäckmischung        pro Paket € 9,80 
 
 
KALTGETRÄNKE  
 
GETRÄNKEPAUSCHALE 
 

Enthält Mineralwasser 0,25l, Lauwerth Säfte 0,2l, Cola/ Fanta/ Sprite 0,2l 
Der Preis der Getränkepauschale ergibt sich individuell nach Veranstaltungsdauer. 
Zum Beispiel (während einer Tagung/ eines Seminars): 
 Zwei Pausen  Preis pro Person      € 4,20 
 Drei Pausen  Preis pro Person      € 5,50 
 Vier Pausen  Preis pro Person      € 7,40 
 
 
KISTENPREISE  
 

 Mineralwasser >Apollinaris Selection<    0,25 l x 24  € 28,80 
 Mineralwasser >Fachingen Gourmet Still<   0,25 l x 24  € 28,80 
 Apfelsaft        0,20 l x 24  € 33,60 
 Orangensaft       0,20 l x 24  € 33,60 
 Coca-Cola, Fanta, Sprite      0,20 l x 24  € 33,60 
 Lauwerth Rhabarber Schorle     0,33 l x 24  € 38,40 
 Bionade Holunder       0,33 l x 24  € 45,00 
 Eistee „Elephant Bay“      0,33 l x 24  € 45,00 
 Mineralwasser >Salvus Classic<     0,75 l x 12  € 10,50 
 Apfelsaft        1,0 l   x 6  € 22,80 
 Orangensaft       1,0 l   x 6  € 24,00 
 Coca-Cola, Fanta, Sprite, Coke light    1,0 l   x 12  € 18,50 
 Lauwerth Apfelsaft-Schorle     0,7 l x 12  € 36,00 
 Lauwerth Rhabarber-Schorle     0,7 l x 12  € 38,00 
 König Pilsener, auch alkoholfrei     0,33 l x 24  € 38,40 
 
 
WEINE/SEKT 
 
 Weißwein, Grauburgunder, trocken     0,75 l   € 12,50 
 Rotwein > Primitivo Maestro Pugila<    0,75 l    € 12,50 
 Sekt, Hausmarke       0,75 l   € 11,50 



 
LEIHGESCHIRR, GLÄSER UND BESTECK  
>>ungesäubert zurück<< 
 
Der Preis von Geschirr und Besteck, sowie Gläsern wird individuell je nach Menge und 
Bedarf berechnet, Servietten sind im Preis inkludiert. 
 
Wärmerechauds und Anlegebesteck, sowie entsprechende Platten zu den angebotenen 
Speisen sind inklusive. 
 

>>bei Bruch oder Verlust wird der Neubeschaffungspreis berechnet<< 
 
Geschirr und Besteck Preise im Einzelnen 
 
 Frühstücks-Dessertteller     pro Stück  € 0,30 
 Menüteller      pro Stück  € 0,35 
 Suppentasse mit Untertasse    pro Stück  € 0,45 
 Kaffeetasse mit Untertasse    pro Stück  € 0,45 
 Menümesser      pro Stück  € 0,30 
 Menügabel       pro Stück  € 0,30 
 Menülöffel       pro Stück  € 0,30 
 Kaffeelöffel      pro Stück  € 0,25 
 Kuchengabel      pro Stück  € 0,25 
 Gläser        pro Stück  € 0,30 
 
EQUIPMENT 
 

- Stehtisch  
  mit Husse in weiß, blau oder bordeaux & Abdeckplatte   pro Stück   € 20,00 

 
- Tagungskühlschrank mit Glastür      pro Stück   € 28,00 
 >Fassungsvermögen ca. 6 Kisten 24 x 0,33l< 
 
 
 
Dieses Angebot ist von Montag bis Freitag 8:00 bis 17:00 Uhr gültig. 
Die Mindestpersonenzahl beläuft sich auf 20 Personen. 
 
Die hier aufgeführten Preise gelten für Veranstaltungen ab dem 01. Mai 2024. 
Alle bisherigen Preislisten für Tagungen und Seminare verlieren hiermit ihre Gültigkeit. 
 
BERTRAM‘S behält sich vor, Mehraufwand, zum Beispiel durch zusätzliche Aufräumarbeiten, 
Etagenlieferung oder zeitlichen Verschiebungen seitens des Gastgebers, zusätzlich zu berechnen. 
 
Lieferverzögerungen aufgrund der Lage im Straßenverkehr sowie saisonal bedingte kurzfristige 
Änderungen bei der Speisenauswahl sind nicht auszuschließen. 
 
Die gesetzliche Umsatzsteuer ist in den genannten Preisen bereits enthalten. 
 
Für Rückfragen, Anregungen oder weitere Informationen stehen wir Ihnen selbstverständlich 
jederzeit gerne zur Verfügung. 
 
Gerne erstellen wir Ihnen, inkl. einer Änderung, ein Angebot kostenlos. 
 


